
Barilo 2.0
Vis, vlees, groenten en aardappelen: op het vurige opperhoofd 
van de Barilo-familie bereid je complete maaltijden voor grote 
gezelschappen. Fish, meat, vegetables and potatoes - you can 
prepare complete meals for large gatherings on this fiery head of 
the Barilo family.
 
Diverse bereidingen - De Barilo is uitgerust met twee grillroosters 
en een bakplaat, waardoor je producten op verschillende 
manieren kunt bereiden. Variety of cooking styles - The Barilo is 
equipped with two grill racks and a baking tray, so you can cook 
your ingredients in a variety of ways.

(Ge)niet met mate(n) - Door het grote grilloppervlak zet je met 
gemak een maaltijd op tafel voor de hele familie of al je vrienden. 
Large grill surface - The large grilling surface means you can 
easily put a complete meal on the table for the whole family or all 
your friends.

Perfecte temperaturen - Drie afzonderlijke kolenmanden en 
opperbeste ventilatieroosters geven de mogelijkheid tot direct en 
indirect grillen. Perfect temperatures - Three separate charcoal 
trays and excellent ventilation grilles makes it possible to directly 
and indirectly grill your food.

 * Vernieuwde (2.0) uitvoering met extra luchttoevoer, sterkere 
poedercoating en optimale positie van de scharnieren.�   
* Updated (2.0) model with extra air supply, tougher powder 
coating and improved position of the hinges.

Barilo 2.0
€ 499,00

Houtskool | Charcoal

 16    105 X 52 X 107 CM (X - Y - Z)    42 

KOOKOPPERVLAK | COOKING SURFACE - 870X410MM

Ideaal te combineren met | Recommended accessories - P.66 - P.79

BBA21 BBA29 BBA115 BBA95

2X GIETIJZEREN GRILLROOSTERS,  
1X GIETIJZEREN BAKPLAAT � 

 
2X CAST IRON GRILLS, 

1X CAST IRON GRIDDLE

GESCHIKT VOOR 
INDIRECT GRILLEN � 

 
SUITABLE FOR INDIRECT 

GRILLING

OPTIMALE 
TEMPERATUURREGELING � 

 
OPTIMAL TEMPERATURE 

CONTROL
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